M ENUS

GRUPO

Comida vegetariana & vegana.

Todos nuestros ingredientes son 100% ecoldgicos,
priorizando el producto local y de temporada.
No utilizamos azticares procesados.

(MENU PARA COMPARTIR)

( PLATOS )
BROCHETA
Champifiones al ajillo
PIMIENTOS DEL PADRON

Con ralladura de naranja

COCA DE CEBOLLA
Queso de cabra / "no queso vegetal,

mix de setas, riucula, pimienta rosa,
trigo sarraceno

COCA DE ESPINACAS

Ricotta vegana, alcaparras,
microbrotes, pasas, pifiones & aceite
de clorofila

TACOS

Guacamole, alubias rojas, pico de
gallo, cebolla morada encuertida a la
froambuesa, mahonesa de pimienta
rosa y naranja

TABLA QUESOS ARTESANALES
O TABLA DE “NO QUESOS”

Mermelada de temporada, encurtidos,
frutos secos, aceitunas, pera asada
con curcuma y crackers

( POSTRE )
MOUSSE DE COCO
( BEBIDAS )

VINO TINTO O BLANCO, 1
BOTELLA DE VINO CADA 3
PERSONAS

AGUA, 1 BOTELLA DE AGUA
1LT CADA 3 PERSONAS

CAFES O INFUSIONES

40¢€

(MENU A ELEGIR)

( ENTRANTE )
BRUSCHETA

Pan artesanal de masa madre, tomate
cherry confitado, feta, aceitubas
mallorquinas

2

o
BROCHETA DE CHAMPINONES

( PRINCIPAL )

RISOTTO

Arroz vialone nano, tomate, crema de
cebolla y queso Parmesano 36 meses

2

O
FLOR DE ALCACHOFA

Con pure de boniato y arroz byriani

( POSTRE )

MOUSSE DE COCO

2

o
CHESSECAKE

( BEBIDAS )

VINO TINTO O BLANCO, 1
BOTELLA DE VINO CADA 3
PERSONAS

AGUA, 1 BOTELLA DE AGUA
1LT CADA 3 PERSONAS

CAFES O INFUSIONES

47€

Los menus se pueden personalizar seguin sus necesidades y adaptar en funcidn de intolerancias y alergias. Por
favor péngase en contacto con nosotros llamando a nuestro nimero de telf. 971728515 o bien a nuestro mail
reservas@mouna.es Disponemos de informacidn acerca de las alergias e intolerancias alimentarias.



